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Міжнародний тренінг Erasmus+ OpenEAT: від наукових знань до 

практичних рішень у сфері безпечності зернової продукції 

17–21 серпня 2026 року Інститут кліматично орієнтованого сільського господарства НААН 

України провів змішаний міжнародний навчальний захід для фахівців у межах проєкту Erasmus+ 

OpenEAT «I eat to live or I live to eat» (угода № 2024-1-RO01-KA220-VET-000249064). Програма 

поєднала онлайн-навчання, презентацію науково-методичних матеріалів і практичні ознайомчі 

візити до лабораторних та виробничих установ Одеси. 

Захід був спрямований на підвищення професійних компетентностей у сфері безпечності 

зернових культур і продуктів їх переробки, вивчення ризиків забруднення аграрної сировини в 

умовах збройних конфліктів, ознайомлення із сучасними методами виявлення небезпечних речовин 

і посилення взаємодії між наукою, освітою та практикою. 
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Міжнародний діалог і науково-освітня співпраця 

Перші два дні тренінгу, 17–18 серпня, відбулися в онлайн-форматі на платформі 

Zoom. Учасників привітали Раїса Вожегова, доктор сільськогосподарських наук, 

професор, академік НААН, директор Селекційно-генетичного інституту — 

Національного центру насіннєзнавства та сортовивчення; Олексій Данчук, доктор 

ветеринарних наук, професор, директор Інституту кліматично орієнтованого 

сільського господарства НААН України; та докторка Даніела Войка (Daniela Voica), 

віцепрезидентка ROMPAN (Румунія). 

У межах вступної частини Ірина Антонік, кандидат сільськогосподарських 

наук, провідний науковий співробітник відділу системного біоінжинірингу в 

тваринництві ІКОСГ НААН України, представила навчальну програму проєкту 

Erasmus+ OpenEAT, окреслила її основні завдання та висвітлила організаційні 

аспекти проведення тренінгу. 

Тарас Жигайло, кандидат сільськогосподарських наук, старший науковий 

співробітник відділу кліматично орієнтованих агротехнологій ІКОСГ НААН 

України, презентував діяльність Інституту та ознайомив учасників із навчальною 

програмою «Ризики забруднення зернових у сільському господарстві, що 

постраждало від конфлікту». Особливу увагу було приділено міжнародному 

контексту українського конфлікту, національному та європейському законодавству, 

заходам зі зменшення забруднення зернових, аналітичним методам контролю 

забруднювачів і ризикам для здоров’я, пов’язаним зі споживанням забрудненого 

зерна та продуктів його переробки. 

 

Навчальні посібники — основа практичної підготовки фахівців 

Важливою складовою другого дня стали презентації трьох навчальних 

посібників, присвячених ключовим аспектам забезпечення безпечності зернової 

продукції. 

• Олександр Шабля, кандидат економічних наук, старший дослідник, 

учений секретар ІКОСГ НААН України, представив посібник «Заходи для 

запобігання та зменшення забруднення зерна та зернових продуктів». 

• Наталія Волкова, доктор біологічних наук, старший науковий 

співробітник, головний науковий співробітник відділу селекції 

сільськогосподарських культур ІКОСГ НААН України, презентувала посібник 

«Методи виявлення та кількісного визначення забруднювачів у зернових культурах 

та продуктах їх переробки». 

• Ірина Антонік представила посібник «Безпека харчових продуктів та 

ризики для здоров’я, пов’язані із забруднювачами у зернових культурах та продуктах 

їх переробки». 

Представлені матеріали охоплюють взаємопов’язані напрями: профілактику 

забруднення, лабораторне виявлення та кількісне визначення небезпечних речовин, а 

також оцінювання потенційних наслідків для здоров’я людини. Такий комплексний 

підхід дає змогу розглядати безпечність зернової продукції на різних етапах — від 

вирощування та первинної обробки сировини до виробництва харчових продуктів і їх 

споживання. 

 



 

 

Практичний компонент: лабораторний контроль і виробництво 

хлібобулочних виробів 

20–21 серпня навчання продовжилося в очному форматі в Одесі. Практична 

частина програми була спрямована на ознайомлення учасників із роботою установ, 

залучених до лабораторного контролю та забезпечення безпечності аграрної 

сировини й харчової продукції. 

20 серпня відбулися візити до випробувальної лабораторії ТОВ «КОТЕКНА 

УКРАЇНА ЛІМІТЕД» та ТОВ «Одеський хлібзавод № 4». Відвідування лабораторії 

дало змогу зосередити увагу на значенні випробувань і лабораторних досліджень у 

системі контролю якості та безпечності продукції. Ознайомлення з роботою 

хлібопекарського підприємства доповнило навчальну програму виробничим 

аспектом, продемонструвавши важливість контролю сировини та дотримання вимог 

безпечності під час виготовлення харчових продуктів. 

21 серпня учасники відвідали Державну установу «Одеська фітосанітарна 

випробувальна лабораторія Держпродспоживслужби». Цей візит доповнив програму 

ознайомленням із діяльністю державної лабораторної установи у сфері 

фітосанітарного контролю та оцінювання безпечності рослинної продукції. 

 



 
 

Значення тренінгу для України 

Проведення міжнародного навчального заходу має особливу актуальність для 

України, аграрний сектор якої працює в умовах воєнних ризиків, пошкодження 

інфраструктури та порушення логістичних ланцюгів. За таких обставин важливими 

завданнями залишаються своєчасне виявлення потенційних джерел забруднення, 

удосконалення лабораторного контролю, оцінювання ризиків для здоров’я населення 

та поширення сучасних знань серед фахівців. 

Поєднання онлайн-навчання, презентацій спеціалізованих посібників і 

практичних візитів забезпечило комплексний формат професійної підготовки. 

Отриманий досвід може бути використаний для вдосконалення навчально-

методичних матеріалів, розвитку професійних компетентностей і поширення науково 

обґрунтованих підходів до контролю безпечності зернової продукції. 

Важливим результатом стала також можливість посилення співпраці між 

науковими установами, освітнім середовищем, лабораторними службами та 

представниками харчового виробництва. Саме така взаємодія сприяє практичному 

застосуванню наукових знань і наближенню професійної підготовки до сучасних 

європейських підходів. 

 

 



 

 

Від знань — до практичних рішень 

Міжнародний тренінг у межах Erasmus+ OpenEAT став важливим етапом 

реалізації проєкту, об’єднавши науково-освітню складову з практичним 

ознайомленням із лабораторним контролем і харчовим виробництвом. Його програма 

охопила весь комплекс ключових питань — від розуміння ризиків забруднення 

зернових культур до методів їх виявлення, профілактики та оцінювання можливих 

наслідків для здоров’я людини. 

Реалізація таких ініціатив сприяє зміцненню міжнародного партнерства, 

розвитку професійної освіти та підвищенню спроможності України забезпечувати 

якість і безпечність аграрної продукції. Поєднання науки, освіти й практики формує 

підґрунтя для відповідального виробництва, захисту здоров’я споживачів і зміцнення 

продовольчої безпеки в умовах сучасних викликів. 

 

 

 

Анонс наступного міжнародного тренінгу Erasmus+ OpenEAT 
 

Наступним етапом міжнародної співпраці в межах проєкту Erasmus+ OpenEAT «I eat to live 

or I live to eat» (№ 2024-1-RO01-KA220-VET-000249064) стане міжнародний навчальний тренінг, 

запланований на 29 жовтня 2026 року. 

Захід продовжить роботу партнерів проєкту, спрямовану на розвиток професійних 

компетентностей у сфері безпечності зернових культур і продуктів їх переробки, поширення 

європейського досвіду та вдосконалення сучасних підходів до виявлення й оцінювання ризиків 

забруднення аграрної сировини. 

Особливе значення матиме подальше використання навчальних матеріалів OpenEAT у 

професійній підготовці фахівців, зміцнення взаємодії між науковими установами й освітніми 

організаціями та обмін практичними напрацюваннями щодо контролю безпечності харчових 

продуктів. 

Для України участь у таких міжнародних ініціативах є важливим кроком до поширення 

науково обґрунтованих практик, удосконалення підготовки фахівців і наближення професійної 

освіти до європейських підходів. Це особливо актуально в умовах сучасних викликів для аграрного 

виробництва та продовольчої безпеки. 

Міжнародна співпраця триває! Проєкт Erasmus+ OpenEAT об’єднує науку, освіту й практику 

задля підвищення безпечності зернової продукції, захисту здоров’я споживачів і формування 

сталого продовольчого майбутнього. 

 

 

OpenEAT — від знань до здорового майбутнього! 

 
 



 

 

Контакти 
Для отримання додаткової інформації про проєкт OpenEAT – «Я їм, щоб жити, чи я живу, 

щоб їсти», його діяльність та досягнуті результати, запрошуємо стежити за нами онлайн: 

🔹 Координатор проєкту: 

ROMPAN – Румунська асоціація роботодавців у млинарській, хлібопекарській та 

борошномельній промисловості 

🔹 Вебсайт проєкту: 

https://rompan.ro/portfolio/openeat/ 

ANNOUNCEMENT OF TRAINING 

official website of ICSA NAAS (publication date 08/10/2026) 

https://icsanaas.com.ua/%d0%bc%d1%96%d0%b6%d0%bd%d0%b0%d1%80%d0%be%d0%b4%d0%bd%d0%b8%d

0%b9-%d1%82%d1%80%d0%b5%d0%bd%d1%96%d0%bd%d0%b3-%d1%83-

%d1%80%d0%b0%d0%bc%d0%ba%d0%b0%d1%85-%d0%bf%d1%80%d0%be%d1%94%d0%ba%d1%82%d1%83-

ope/ 

Facebook https://www.facebook.com/share/p/19HNb39F8a/ 

 

https://icsanaas.com.ua/%d0%bc%d1%96%d0%b6%d0%bd%d0%b0%d1%80%d0%be%d0%b4%d0%bd%d0%b8%d0%b9-%d1%82%d1%80%d0%b5%d0%bd%d1%96%d0%bd%d0%b3-%d1%83-%d1%80%d0%b0%d0%bc%d0%ba%d0%b0%d1%85-%d0%bf%d1%80%d0%be%d1%94%d0%ba%d1%82%d1%83-ope/
https://icsanaas.com.ua/%d0%bc%d1%96%d0%b6%d0%bd%d0%b0%d1%80%d0%be%d0%b4%d0%bd%d0%b8%d0%b9-%d1%82%d1%80%d0%b5%d0%bd%d1%96%d0%bd%d0%b3-%d1%83-%d1%80%d0%b0%d0%bc%d0%ba%d0%b0%d1%85-%d0%bf%d1%80%d0%be%d1%94%d0%ba%d1%82%d1%83-ope/
https://icsanaas.com.ua/%d0%bc%d1%96%d0%b6%d0%bd%d0%b0%d1%80%d0%be%d0%b4%d0%bd%d0%b8%d0%b9-%d1%82%d1%80%d0%b5%d0%bd%d1%96%d0%bd%d0%b3-%d1%83-%d1%80%d0%b0%d0%bc%d0%ba%d0%b0%d1%85-%d0%bf%d1%80%d0%be%d1%94%d0%ba%d1%82%d1%83-ope/
https://icsanaas.com.ua/%d0%bc%d1%96%d0%b6%d0%bd%d0%b0%d1%80%d0%be%d0%b4%d0%bd%d0%b8%d0%b9-%d1%82%d1%80%d0%b5%d0%bd%d1%96%d0%bd%d0%b3-%d1%83-%d1%80%d0%b0%d0%bc%d0%ba%d0%b0%d1%85-%d0%bf%d1%80%d0%be%d1%94%d0%ba%d1%82%d1%83-ope/
https://www.facebook.com/share/p/19HNb39F8a/


 

 


